S@GA

Société de Gastronomie

PLAN DE FORMATION 2024 DU PERSONNEL DES SITES DE OUAGA

CODE DE LA

Hygiene, Santé, Sécurité et Environnement

TYPE DE

FORMATION THEME PROGRAMME DE LA FORMATION PUBLIC CIBLE FORMATION CALENDRIER
JANVIER 2024

F 001 HYGIENE Hygiene personnelle Tous les employés Interne Janvier Semaine 1

F 002 HYGIENE Microbes et Toxi-infections Alimentaires Tous les employes Interne Janvier Semaine 2

F 003 HYGIENE Méthode des 5S Tous les employes Interne Janvier Semaine 3

FEVRIER 2024

F 004 HYGIENE Nettoyage et désinfection Tous les employés Interne Février Semaine 1

F 005 SECURITE Les controles & la réception des denrées alim. Tous les employés Interne Février Semaine 2

F 006 SECURITE La méthode des 5 Pourquoi Superviseurs Interne Février Semaine 3

MARS 2024

F 007 SECURITE Accueil client Tous les employes Interne Mars Semaine 1

F 008 HYGIENE Manutention manuelle des charges Tous les employés Interne Mars Semaine 2

F 009 SECURITE Take 5 Tous les employés Interne Mars Semaine 3
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AVRIL 2024
F 010 SECURITE Procédure de manipulation du couteau Tous les employés Interne Avril Semaine 1
Le Prevention des chutes, glissades et Tous les employés Avril Semaine 2
F 011 SECURITE trébuchements Interne
F 012 HYGIENE La maitrise des températures Interne Avril Semaine 3

CODE DE LA
FORMATION

THEME

PROGRAMME DE LA FORMATION

PUBLIC CIBLE

TYPE DE
FORMATION

CALENDRIER

MAI 2024

F 013 SANTE Code de santé Publique du Burkina Faso Tous les employés Interne Mai Semaine 1

F o014 SECURITE Manipulation sécuritaire des produits chimiques Tous les employés Interne Mai Semaine 2

F 015 HYGIENE Méthode FIFO/FEFO Magasiniers Interne Mai Semaine 3
JUIN 2024

F 016 SANTE Sensibilisation sur le Paludisme Tous les employés Interne Juin Semaine 1

Fo17 HYGIENE groér\wltsrr]?iicr;:tions des aliments & Moyens de Tous les employés Interne Juin Semaine 2

F 018 HYGIENE Code de I'hygiéne publique du Burkina Faso Tous les employés Interne Juin Semaine 3

JUILLET 2024

F 019 SECURITE Sécurité des gaz Tous les employés Interne Juillet Semaine 1

F 020 SECURITE Sécurité électrique Tous les employés Interne Juillet Semaine 2

F 021 SANTE Sensibilisation sur la Fiévre Typhoide Tous les employés Interne Juillet Semaine 3
AOUT 2024

F 022 HYGIENE Stockage des matiéres premiéres Magasiniers Interne Aout Semaine 1

F 023 HYGIENE Méthode HACCP Partie 1 Superviseurs Interne Aout Semaine 2

F 024 HYGIENE Méthode HACCP Partie 2 Superviseurs Interne Aout Semaine 3
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SEPTEMBRE 2024
F 025 SECURITE Prevention des incendies courants en cuisine Tous les employés Interne Septembre Semaine 1
F 026 SANTE Abus de Drogue et alcool Tous les employés Interne Septembre Semaine 2
OCTOBRE 2024
F 027 ENVIRONNEMENT | Gestion et tri des déchets Tous les employés Interne Octobre Semaine 1
F 028 SANTE Gestion de la fatigue et travail Tous les employés Interne Octobre Semaine 2
CODE DE LA TYPE DE
FORMATION THEME PROGRAMME DE LA FORMATION PUBLIC CIBLE FORMATION CALENDRIER
NOVEMBRE 2024
F 029 SECURITE Premiers soins (Coupures, brilures, PLS, etc.) Tous les employés Interne Novembre Semaine 1
F 030 SECURITE Premiers soins (projection de produit chimique) Tous les employés Interne Novembre Semaine 2
F 031 SECURITE Simulation évacuation en cas d’urgence Tous les employés Interne Novembre Semaine 3
DECEMBRE 2024
F 032 SECURITE Triangle de feu/Classification des feux Tous les employés Interne Décembre Semaine 1
F 033 SECURITE Utilisation d’un extincteur (séance Pratique) Tous les employés Interne Décembre Semaine 2
F 034 ENVIRONNEMENT g)r?etirrgii::tion des Ressources/Economie des Tous les employés Interne Décembre Semaine 3
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